svrestaurant

IHR GRILLANLASS IM

SV RESTAURANT AL PARCO

SV (Schweiz) AG
SV Restaurant al Parco
Stauffacherstrasse 65
3014 Bern
Telefon: +41 31 348 57 75
alparco@sv-group.ch

http://alparco.sv-restaurant.ch



Herzlich willkommen im Restaurant al Parco

Gerne organisieren wir fiir Sie und mit Thnen
gemeinsam [hren Grillanlass auf unserer Terrasse.
Die folgenden Menuvorschlidge dienen als
Anregung, gerne passen wir das Menu individuell
Thren Bediirfnissen und Wiinschen an. Auch die a la
Carte-Auswabhl ist nicht abschliessend und
kann gerne um Thre Wiinsche ergédnzt werden.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch und wiinschen
Thnen schon jetzt einen gelungenen Grillanlass und ,,en
Guete*!

Die folgenden Informationen sollen Thnen helfen, sich
einen ersten Uberblick iiber unser Angebot zu
verschaffen. Fiir weitere Fragen und die konkrete
Planung stehen wir Thnen gerne personlich zur
Verfligung.

Um das Essen moglichst Thren Bediirfnissen
entsprechend zu gestalten sind folgende
Informationen fiir uns wichtig:

Datum und Uhrzeit

Um sicherzustellen, dass Sie Thren Anlass an Ihrem
Wunschdatum durchfiihren konnen, bitten wir Sie um
eine Datumsangabe sowie einen ungefahren Zeitplan mit
Angabe zur Ankunft der Géste bis zum Ende der
Veranstaltung.



Personenanzahl

Bitte teilen Sie uns vorgidngig eine ungefihre
Personenanzahl mit. Eine definitive

Personenanzahl bendtigen wir bis spitestens eine Woche
(5 Arbeitstage) vorher.

Budget

Es lésst sich im Voraus nie genau errechnen wie viel Thr
Anlass kosten wird. Um Thre Budgetvorstellungen nicht
zu lberschreiten, empfehlen wir Thnen, uns den
Budgetrahmen bei der ersten Besprechung bekannt zu
geben, damit wir gemeinsam das richtige Angebot fiir
Sie erarbeiten konnen.

Spezielle Wiinsche

Seien es Ansprachen fiir die eine Biihne oder
Verstarkung gewtinscht ist oder Wiinsche beziiglich der
Dekoration, gerne beraten wir Sie personlich.

Detailbesprechung

Bei einem gemeinsamen Gesprach konnen wir Thre
Fragen beantworten und Sie bei der Anlassplanung
unterstitzen.

Ihre Kontaktpersonen

Restaurant Manager:
Florian Kistler



GRILL-BUFFET 1

PREIS PRO PERSON CHF 25.00

VoM GRILL

Schweinehalssteak
Merguez (1Paar)

Mariniertes Quornschnitzel

SALATAUSWAHL

Griner Salat

Riieblisalat

Kartoffelsalat mit Zwiebeln und Schnittlauch

BEI LAGEN UN D SAUCEN

Brot

Ketchup, Senf



GRILL-BUFFET 2

PREIS PRO PERSON CHF 29.00

VoM GRILL

Schweinekotelett

Kalbsbratwurst

Halloumikése

SALATAUSWAHL

Griner Salat

Riieblisalat

Reis-Gemiisesalat

BEILAGEN UND SAUCEN

Brot

Ketchup, Senf

DESSERT

Caramelkopfli



GRILL-BUFFET 3

PREIS PRO PERSON CHF 45.00

VoM GRILL

Mariniertes Rib Eye Steak
Kalbsbratwurst
Chili-Pouletschnitzel

Gemiisespiessli

SALATAUSWAHL

Griiner Salat mit Croditons

Reis-Gemiisesalat mit Zucchetti, Peperoni und Tomaten
Kartoffelsalat mit Zwiebeln und Schnittlauch
Riieblisalat mit Orangensaft

Maissalat mit Essiggurken

Tomaten-Mozzarella Salat mit Basilikum

BEILAGEN UND SAUCEN

Country Cuts

Krauterbutter

BBQ Sauce

DESSERT

Frischer Fruchtsalat

Panna cotta mit saisonalem Friichtecoulis

Erfrischende Zitronencreme



GRILL-BUFFET 4

PREIS PRO PERSON CHF 60.00

VoM GRILL

Marinierter Rindshuftspiess
Zitronen-Crevettenspiesse
Kalbsbratwurst

Marinierter Halloumikése

SALATAUSWAHL

Griiner Salat mit Croditons

Gurkensalat mit Dill

Riieblisalat mit Orangensaft

Kartoffelsalat mit Zwiebeln und Schnittlauch
Pasta-Rucolasalat mit Dérrtomaten und schwarzen Oliven

Tomaten-Mozzarella Salat mit Basilikum



BEILAGEN UND SAUCEN

Baked Potato mit Sauerrahmsauce
Krauterbutter

BBQ Sauce

DESSERT

Marinierte Erdbeeren

Schokoladenmousse

Glace Variation mit Rahm

Caramelflan



GETRANKE

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Henniez blau PET 50 cl CHEF 3.00
Henniez griin PET 50cl CHF 3.00
Coca Cola PET 50cl CHF 3.00
Coca Cola Zero PET 50cl CHF 3.00
Apfelschorle PET 50cl CHF 3.00
Siissmost PET 50cl CHEF 3.00
Rivella blau PET 50cl CHF 3.00
Rivella rot PET 50cl CHF 3.00
Sinalco PET 50cl CHEF 3.00
Elmer Citro PET 50cl CHEF 3.00
Pepita PET 50cl CHF 3.00
SV Ice Tea Mint-Lime 30cl CHF 2.60
(Zero oder mit Zucker)
Orangensaft 11t CHF 6.50
KAFFEE UND TEE
Kaffee /Espresso Tasse CHF 3.00
Tee (diverse Teesorten zur Auswahl) Tasse CHF 3.00
Heisse oder kalte Schokolade Tasse CHF 3.20
WEISSWEIN
Aigle «Les Murailles » 75cl CHF 30.00
Heida du Valais AOC 75¢l

CHF 30.00



ROTWEIN

Humagne rouge du Valais 75¢cl CHF 34.00
Pinot Noir du Salquenen 75cl CHF 28.00
Impero Ripasso Valpolicalla Superiore 75¢cl CHF 32.00
Venetien
SCHAUMWEIN
Prosecco Il Colle Trev. brut 75¢cl CHF 30.00
BIER
Bérner Miintschi Felsenau Brauerei 33cl CHF 4.10
Feldschlosschen Lager Bier 33cl CHF 3.50
NEBENKOSTEN
MITARBEITENDE
Mitarbeiterkosten pro Person CHEF 55.00/Stunde
Dekoration Nach Aufwand
Tischdecken Stiick CHF 10.00

Tischset und Servietten Im al Parco inklusive



Fleischdeklaration
Poulet: Schweiz
Rindfleisch: Schweiz
Schweinefleisch: Schweiz
Lamm: Neuseeland

Fisch und Meeresfriichte: Tagesaktuell

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. 7.7% MwSt.

Preise Stand Mai 2018; Preisdanderungen vorbehalten



